
Instructor Técnico Firma:   Identificación: 
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Ficha: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Bordo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de 

alimentos de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Bordo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de 

alimentos de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha:  HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Bordo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de alimentos 

de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha:  HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Bordo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de alimentos 

de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha:  HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Bordo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de 

alimentos de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha: 3148750-HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Piendamo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de alimentos 

de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha: 3148750-HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Piendamo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de alimentos 

de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha: 3148750-HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Piendamo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de 

alimentos de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha: 3148750-HIGIENE Y MANIPULACION DE 

ALIMENTO

Lugar: Piendamo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de 

manufacturación de alimentos de acuerdo con 

normatividad vigenteia

Ficha: 3148750-HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Piendamo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de 

alimentos de acuerdo con normatividad vigenteia
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Ficha:  HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Bordo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de 

alimentos de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha: 3148750-HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO

Lugar: Piendamo

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Emplear buenas prácticas de manufacturación de 

alimentos de acuerdo con normatividad vigenteia

Ficha:  ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS

Lugar: La Vega

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Elaborar conservas de frutas y/u hortalizas, cumpliendo 

con los parámetros de calidad establecidos por la organización

Ficha:  ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS

Lugar: La Vega

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Elaborar conservas de frutas y/u hortalizas, cumpliendo 

con los parámetros de calidad establecidos por la organización

Ficha: ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS

LugaLa Vega

Horario: 7:00 a 15:00=8 Horas 

Actividad:  Elaborar conservas de frutas y/u hortalizas, 

cumpliendo con los parámetros de calidad establecidos por la 

organización
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